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@ Saluda del Presidente

El ejercicio 2025 ha supuesto para la Asociacion Interprofesional de la Carne
de Caza Silvestre (ASICCAZA) un afio de consolidacion en el que se han
reforzado los principales ejes estratégicos del sector y se han sentado las
bases para su desarrollo en los préximos afios. En un contexto marcado por
retos sanitarios, regulatorios y de mercado, la Interprofesional ha continuado
avanzando en su labor de vertebracién, impulso y valorizacion de la carne de
caza.

Uno de los hitos mas relevantes ha sido la aprobacion de la nueva Extension
de Norma para el periodo 2025-2029, que garantiza la continuidad de las
actuaciones conjuntas del sector en ambitos clave como la promocién, la
formacion, la mejora de la calidad y la innovaciéon. Esta herramienta refuerza
la cohesidn entre los distintos operadores y dota al sector de una mayor
capacidad de planificacién y actuacién a medio plazo.

Paralelamente, 2025 ha consolidado el Centro Internacional de Gastronomia
Cinegética de Almagro (VENARI) como una iniciativa estratégica de
referencia. Impulsado por ASICCAZA junto a la Diputacién de Ciudad Real,
VENARI se ha posicionado como un instrumento fundamental para la
formacion, la innovacién y el posicionamiento gastronédmico de la carne de
caza, contribuyendo a su proyeccion nacional e internacional.

Durante el ejercicio, ASICCAZA ha intensificado su actividad en el ambito de
la promocidn, reforzando la presencia de la carne de caza en los principales
escenarios gastronémicos y profesionales, asi como su colaboracién con
chefs, entidades del sector y administraciones publicas. Estas acciones han
contribuido a mejorar la percepcién del producto, destacando su caracter
sostenible, saludable y ligado al territorio.
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Asimismo, la interprofesional ha mantenido una interlocucién constante con
las Administraciones publicas, participando activamente en la gestidon de
cuestiones estratégicas como la sanidad animal, el control de poblaciones
cinegéticas o la adaptacion a nuevos marcos normativos. En este sentido, se
ha puesto de manifiesto el papel del sector como herramienta clave para la
gestion del medio natural y el desarrollo del medio rural.

En conjunto, el afio 2025 refleja la consolidacion de un sector cada vez mas
estructurado, profesionalizado y orientado al futuro, en el que la cooperacion
entre los distintos eslabones de la cadena de valor y la colaboracion publico-
privada resultan esenciales para su crecimiento y competitividad.

José Maria Gallardo Gil
Presidente de ASICCAZA
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@) Promocion

Durante el ejercicio 2025, ASICCAZA ha desarrollado una intensa actividad
de promocién orientada a consolidar el posicionamiento de la carne de caza
en la alta gastronomia, reforzar su presencia en los principales foros
profesionales y generar nuevas alianzas estratégicas que impulsen su
valorizacién en el mercado.

fﬁ_@}- IMPULSO A LA ALTA GASTRONOMIA Y GENERACION DE VALOR

Uno de los hitos mas relevantes del ejercicio 2025 ha sido la organizacion del
Concurso Cocinero del Aio — Edicion Especial Carne de Caza 2025, celebrado el 22
de octubre en el Centro Internacional de Gastronomia Cinegética VENARI, en
Almagro. Este certamen, impulsado por ASICCAZA en colaboracion con Grupo
Caterdata y con el apoyo de la Diputacion de Ciudad Real, ha supuesto un paso
decisivo en la estrategia de posicionamiento de la carne de caza en la alta cocina
espanola.

VENARI

Centro Internacional
de Gastronomia
Cinegética de Almagro

El concurso reunid a seis chefs finalistas de alto nivel, seleccionados entre cerca de
40 candidaturas presentadas a nivel nacional, reflejo del creciente interés del sector
de la restauracion por la cocina cinegética. Los participantes —procedentes de
diferentes puntos del pais y vinculados a restaurantes reconocidos en las principales
guias gastrondmicas— representaron una muestra significativa del talento
emergente y consolidado de la cocina espafola.
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Durante la jornada, los finalistas elaboraron en directo un mend completo
compuesto por un aperitivo, un plato libre y un plato principal de caza mayor
(ciervo o jabali), poniendo de manifiesto la versatilidad, calidad y potencial creativo
de la carne de caza en la gastronomia contemporanea.

El ganador del certamen fue el chef Jorge Asenjo, del restaurante Barro (Avila),
reconocido con una estrella Michelin y una Estrella Verde, quien ademas obtuvo
los galardones al mejor aperitivo, mejor plato libre y mejor plato de caza mayor.
Su propuesta destacd por la técnica, la creatividad y el respeto al producto,
consolidandose como un referente en la nueva cocina cinegética.

COCINERO venaRl (Il cocnero VENA
M COCINERO VENARI @%L ANO LM DEL ANO il

DEL ANO a_—-_-m e e

. m’? ASICCAZA oA REAl ASiéAZA tiusabiia  ASICCAZA  disabwial  ASIEC o
ERO VENARI COCINERO 4 VENARI COCINERO
U .,.V..EMR' (mcg%\é U b w DEL ANO ' g DELANO
v e = "ﬁ _.""" |
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El jurado del concurso estuvo compuesto por algunos de los nombres mas
relevantes de la gastronomia nacional, entre ellos Luis Alberto Lera, Presidente del
jurado y uno de los maximos exponentes de la cocina de caza en Espaia; junto a
chefs de reconocido prestigio como Ivan Cerdefio, Miguel Carretero o José Antonio
Medina, asi como destacados periodistas gastrondmicos como José Carlos Capel y
Julia Pérez.

Mas alld de la competicion, el evento se configuré como un espacio de encuentro
y reflexion en torno a la gastronomia cinegética, con un programa paralelo que
incluy6é mesas redondas, ponencias y actividades divulgativas. Entre los contenidos
abordados destacaron el presente y futuro de la cocina de caza, el papel de la
mujer en la gastronomia cinegética y los beneficios nutricionales de este tipo de
carne, reforzando el enfoque integral del evento.

La jornada congregd a mas de 250 asistentes, entre profesionales del sector,
restauradores, medios de comunicacion y representantes institucionales,
consolidandose como una cita de referencia en el ambito gastrondmico nacional.
Asimismo, el evento fue retransmitido en streaming, ampliando su alcance y
difusidn a nivel nacional e internacional.

El éxito de esta primera edicidn refuerza la apuesta estratégica de ASICCAZA por
este tipo de iniciativas, que permiten conectar el producto con la alta gastronomia,
generar prescripcidn cualificada y abrir nuevas oportunidades de mercado. En este
sentido, el certamen nace con vocacién de continuidad, previéndose futuras
ediciones que consoliden su posicionamiento como evento de referencia en el
calendario gastrondémico.
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En esta misma linea de impulso a la alta cocina, ASICCAZA ha reforzado de manera
decisiva su estrategia mediante la firma de un acuerdo de colaboracion con el chef
Martin Berasategui, el cocinero espanol con mayor numero de estrellas Michelin y
una de las figuras mas influyentes de la gastronomia internacional. Esta alianza
representa un salto cualitativo en el posicionamiento de la carne de caza, al
vincularla directamente con los mas altos estandares de excelencia culinaria y con
uno de los principales prescriptores gastrondmicos a nivel global.

El acuerdo contempla la implicacidn activa del chef en la promocidn de la carne de
caza a través de distintos canales, incluyendo su presencia en medios de
comunicacién, redes sociales y entornos profesionales, asi como el asesoramiento
gastrondmico y el testado de productos en su propio restaurante. Esta colaboracion
permite trasladar al mercado un mensaje claro: la carne de caza es un producto
de maxima calidad, plenamente integrado en la alta cocina contempordnea y
alineado con los valores de sostenibilidad, origen y autenticidad.

Asimismo, la alianza con Martin Berasategui refuerza la credibilidad del sector ante
el conjunto de la cadena gastrondémica —desde cocineros y restauradores hasta
distribuidores y consumidores—, facilitando su incorporacion en cartas de
restaurantes de alto nivel y contribuyendo a su normalizacion dentro de la oferta
culinaria.

Desde una perspectiva estratégica, esta colaboracion se enmarca en la apuesta de
ASICCAZA por generar prescriptores de alto impacto que actien como altavoces
del producto, ampliando su visibilidad y mejorando su posicionamiento tanto en el
ambito nacional como internacional. En este sentido, la implicacién de una figura
de referencia como Martin Berasategui supone un elemento clave para acelerar
este proceso y consolidar la carne de caza como un producto de prestigio dentro
del panorama gastrondémico.
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Asimismo, durante el ejercicio se ha constatado el creciente protagonismo de la
carne de caza en la alta gastronomia espafola, como refleja el reconocimiento
obtenido en Madrid Fusion 2025, donde el chef Ivan Anaya se alzdé con el
Campeonato de Tapas y Pinchos de Espafia con una propuesta basada en este
producto, evidenciando su versatilidad y su progresiva incorporacién a la cocina
contemporanea.

ASICCAZA ha mantenido una destacada presencia en ferias y encuentros
profesionales de referencia, reforzando la visibilidad de la carne de caza en
espacios estratégicos para su promocion.

En el Salon Gourmets, una de las ferias gastrondmicas mas importantes de Europa,
la Interprofesional desarrollé diversas acciones de promocion en torno al producto,
incluyendo degustaciones y presentaciones dirigidas a profesionales del sector.
Este espacio permitid poner en valor la calidad de la carne de caza ante
restauradores, distribuidores y prescriptores, reforzando su posicionamiento en el
canal gastrondémico.
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En este contexto, se llevd a cabo ademas la entrega del Premio ASICCAZA 2025 al
presidente de la Diputacion de Ciudad Real, en un acto que sirvidé para visibilizar
el respaldo institucional al sector y destacar el papel estratégico de iniciativas
como VENARI en la promocién y valorizacién de la carne de caza.
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En este contexto, la participaciéon en FENAVIN 2025, Feria Nacional del Vino, ha
supuesto uno de los hitos estratégicos del ejercicio en materia de promocién y
desarrollo de mercado. La presencia de ASICCAZA en este evento no solo ha
permitido reforzar la visibilidad de la carne de caza en un entorno profesional de
primer nivel, sino que ha marcado el inicio de una linea de trabajo orientada a la
integracion de este producto en el ambito enogastrondmico.

VF NAR I El Primer Cen
de Gastrono
r‘* Centr "‘ternamo : }‘ ‘

) ; m v

A través de su participacion, articulada en torno al proyecto VENARI, se ha
impulsado de forma decidida el maridaje entre carne de caza y vino como una
propuesta gastrondmica de alto valor anadido, basada en la complementariedad
natural entre ambos productos. Esta aproximacién estratégica responde a la
necesidad de posicionar la carne de caza no solo como un ingrediente culinario,
sino como parte de una experiencia gastrondmica completa, capaz de generar
nuevas oportunidades de consumo y diferenciacién en el mercado.

Durante la feria, ASICCAZA mantuvo encuentros con denominaciones de origen,
bodegas de referencia y profesionales del sector vitivinicola, sentando las bases
para futuras colaboraciones en ambitos como el desarrollo de experiencias
enogastrondmicas, la formacién conjunta y la promocidon integrada de ambos
productos. Estas sinergias abren la puerta a una estrategia compartida que
permita reforzar el posicionamiento de la carne de caza en mercados nacionales e
internacionales, aprovechando la fortaleza y proyeccion del sector del vino
espanol.
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Asimismo, las acciones desarrolladas
durante FENAVIN —incluyendo
degustaciones gastrondmicas y
presentaciones dirigidas a profesionales—
permitieron evidenciar la idoneidad de la
carne de caza para su integracién en
propuestas de alta gastronomia
vinculadas al vino, destacando su
versatilidad, su riqueza organoléptica y su
capacidad de maridaje.

Este primer paso en la colaboracion
entre ambos sectores representa el
inicio de una linea estratégica que ASICCAZA, a través de VENARI, prevé
consolidar en los préximos afios, con el objetivo de posicionar conjuntamente vino
y carne de caza como elementos clave de la identidad gastronémica espanola.

De igual manera, la presencia de
ASICCAZA en FERCATUR (Feria
=izdel Nacional de la Caza, Pesca y Turismo
de Ciudad Real) ha constituido una
accion relevante en el ambito de la
) promocion directa al consumidor vy la
divulgacion del producto en su
entorno natural.

vENARI

Centro Internacional

dr
-

Durante la celebracion de la feria,
ASICCAZA desarrollé un conjunto de
acciones orientadas a acercar la
carne de caza a distintos publicos,
combinando actividades de caracter gastrondmico, educativo y promocional. Entre
ellas, destaco la realizacion de degustaciones dirigidas tanto al publico general
como a profesionales del sector turistico, en las que se puso en valor la calidad,
versatilidad y potencial culinario de la carne de caza a través de elaboraciones
adaptadas a formatos accesibles y atractivos.
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Especial relevancia tuvo la actividad desarrollada con piblico escolar, en la que
mas de 400 nifios y nifas participaron en talleres gastrondmicos basados en la
elaboracidon de mini hamburguesas de carne de ciervo. Esta accidon permitio acercar
el producto a las nuevas generaciones de una forma didactica y experiencial,
contribuyendo a mejorar su conocimiento y percepcion desde edades tempranas.
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Asimismo, ASICCAZA contd con un espacio expositivo propio dentro de la feria,
que actué como punto de encuentro para la difusién del trabajo de la
interprofesional y la promocién del producto. En este entorno se desarrollaron
acciones de comunicacion, atencidén a visitantes y presentaciones, reforzando la
visibilidad del sector en un evento de referencia a nivel nacional.

' b e MRS

Vg 4 e

En paralelo, se impulsaron iniciativas orientadas a la promocién conjunta con el
sector turistico y gastrondmico, incluyendo propuestas de maridaje y experiencias
vinculadas al territorio, con el objetivo de integrar la carne de caza dentro de la
oferta turistica y gastrondmica regional.

La participacion en FERCATUR ha permitido, en definitiva, reforzar el
posicionamiento de la carne de caza en su dimension social y territorial,
consolidando su papel como producto identitario del medio rural y favoreciendo su
acercamiento tanto a consumidores finales como a prescriptores del ambito
turistico y gastrondémico.

Pagina 15



MEMORIA de actividades 2025 |A3C .~

_} ALIANZAS ESTRATEGICAS Y COLABORACION SECTORIAL

A lo largo de 2025, ASICCAZA ha continuado fortaleciendo su red de colaboracion
con entidades del ambito gastronomico, institucional y profesional, con el objetivo
de impulsar el desarrollo del sector de manera coordinada.

En el ambito de la colaboracién con el sector de la restauracién, ASICCAZA ha
reforzado su estrategia mediante la firma de un acuerdo con Euro-Toques Castilla-
La Mancha, una de las principales organizaciones de cocineros a nivel nacional e
internacional.

Este acuerdo tiene como objetivo fortalecer los vinculos entre el sector cinegético
y la restauracion profesional, facilitando el acceso de los cocineros a la carne de
caza y promoviendo su incorporacion en las cartas de los establecimientos. A
través de esta alianza, se establecen lineas de trabajo conjuntas en ambitos como
la formacidn especializada, la innovacién gastrondmica, la divulgacion del producto
y el desarrollo de proyectos con proyeccion nacional y europea.

La colaboracién con Euro-Toques representa un paso estratégico para ASICCAZA,
al permitir actuar directamente sobre el principal canal de consumo de carne de
caza en Espana: la restauracién. Asimismo, facilita la creacion de una red de
cocineros prescriptores que contribuyan a normalizar el uso del producto y a
impulsar su presencia en la gastronomia contemporanea.

En el marco de esta colaboracion, ASICCAZA fue reconocida con el Premio ACCM
2025 otorgado por la Asociacion de Cocineros de Castilla-La Mancha, un
reconocimiento que pone en valor la labor de la interprofesional en la promocién
de la carne de caza, su contribucién al desarrollo gastrondmico y su papel como
dinamizadora del sector.
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Este galarddn refuerza el posicionamiento de ASICCAZA dentro del ambito de la
restauracién profesional y avala la estrategia desarrollada para acercar el producto
a los cocineros y al conjunto del sector gastronémico.

Igualmente, la colaboracién con la Diputacion de Ciudad Real ha sido clave para el
desarrollo de iniciativas estratégicas como VENARI, asi como para la ejecucién de
acciones conjuntas de promocién y posicionamiento del producto.

Estas alianzas han permitido avanzar en la integracion de la carne de caza en

nuevos canales de consumo, reforzando su imagen como un producto de calidad
y generando nuevas oportunidades para el conjunto del sector.
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€ Formacion

Durante el ejercicio 2025, la actividad formativa de ASICCAZA ha estado centrada
en la consolidacion y desarrollo del Centro Internacional de Gastronomia
Cinegética de Almagro (VENARI), como eje estratégico para la profesionalizacién
del sector y el posicionamiento de la carne de caza en el ambito gastrondémico.

A lo largo del afio, VENARI se ha consolidado como un proyecto de referencia en
el ambito de la formacion gastrondmica especializada, posicionandose como la
primera Escuela a nivel internacional dedicada en exclusiva a la carne de caza. Este
posicionamiento se ha visto reforzado por el reconocimiento recibido en distintos
foros, entre los que destaca el premio al Mejor Proyecto de Formacion
Gastronomica en los Premios Planes Gourmet de Mediaset, asi como su distincidon
como “"Empresa del Aho” en los Premios Podenquero 2025.

Estos reconocimientos avalan la apuesta de ASICCAZA por un modelo formativo
innovador, orientado a la excelencia, la empleabilidad y la valorizacién del
producto, y refuerzan el papel de VENARI como agente dinamizador del talento y
del desarrollo gastrondmico vinculado al territorio.
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DESARROLLO DE LA OFERTA FORMATIVA

Durante 2025, VENARI ha experimentado un importante impulso en el desarrollo
y consolidacion de su oferta formativa, configurdndose como un modelo
innovador que combina formacion presencial de alto nivel con herramientas
digitales de alcance global.

El principal hito en este ambito ha sido el lanzamiento de la primera plataforma
online especializada en gastronomia cinegética a nivel internacional, un proyecto
pionero que permite estructurar, profesionalizar y difundir el conocimiento en
torno a la carne de caza desde una perspectiva técnica, cultural y culinaria.

&« C 23 venarigastronomico.com Q ) .i; o

VENARI &7, S e i

jLa Academia Online de Venari ya esta abiertal

e Descubes Menicas vanzadas y conviana cad3 plato en una cbea de aris, complamentandolo com
smmxmmmmmumhmu formar parte de & comunidad Venac®
Regictrate ahera contenido exchsive.

Donde la carne de caza
se convierte en alta cocina

- o Vacapiar R o Arazo, Yanar! oe I Srimars secus Sertmecmicn
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La plataforma formativa —accesible a través de VENARI Plataforma Online— se
articula en torno a dos grandes programas formativos diferenciados: caza mayor y
caza menor. En conjunto, estos programas integran 18 mddulos tematicos que
abordan desde aspectos introductorios —historia, cultura, sostenibilidad vy
caracteristicas del producto— hasta contenidos especificos por especies, técnicas
de elaboracion y aplicaciones gastrondémicas.

Academia Online
VENARI

Cursos destacados

Cada uno de los médulos ha sido diseflado con una estructura didactica clara y
homogénea, que combina contenido tedrico, recursos audiovisuales, material
complementario y sistemas de autoevaluacion, facilitando asi un aprendizaje
progresivo y accesible para distintos perfiles de usuario.

Uno de los elementos diferenciales de la plataforma es la incorporacion de video-
recetas originales desarrolladas por chefs de reconocido prestigio, que permiten
trasladar el conocimiento a un plano practico y aplicado. Estas elaboraciones,
estructuradas en fases de preparaciéon, ejecucidén y presentacidon, contribuyen a
mejorar la comprension del producto y a fomentar su correcta utilizacién en el
ambito profesional.
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La plataforma estd disponible en espafnol e inglés, lo que refuerza la vocacién
internacional del proyecto y permite ampliar su alcance a profesionales y
aficionados de distintos paises, posicionando a VENARI como un referente global
en la formacién especializada en carne de caza.

Enlace a la plataforma formativa:

E] e

Este desarrollo supone un paso decisivo en la estrategia de ASICCAZA, al permitir
escalar la formacién mas alla del ambito presencial, generar comunidad en torno
al producto y facilitar la transferencia de conocimiento a lo largo de toda la cadena
de valor.

En conjunto, la oferta formativa de VENARI durante 2025 refleja una apuesta clara

por la innovacién, la digitalizacion y la excelencia, consolidando un modelo
formativo Unico que combina tradicidn, técnica y proyeccién internacional.
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Paralelamente, VENARI ha impulsado acciones formativas presenciales
orientadas a la aplicacion practica del conocimiento y a la conexidn directa con el
sector de la restauracion. Entre ellas, destacan las jornadas formativas
: desarrolladas en colaboracién con profesionales de la hosteleria y chefs
® especializados, que han permitido trasladar técnicas, elaboraciones y conceptos
directamente a los operadores del sector.

En este marco, se ha desarrollado una colaboracién con el Festival Internacional
de Teatro Clasico de Almagro, a través de la cual se han impartido sesiones
formativas dirigidas a restauradores locales, con el objetivo de incorporar la carne
de caza en sus propuestas gastrondmicas durante la celebracién del evento. Esta
iniciativa refuerza la integracion entre cultura, gastronomia y territorio, y
contribuye a la promocién del producto en contextos de alta afluencia turistica.

VENARI comienza sus jornadas formativas
con una clase magistral de Javier Chozas:

.0
b [ s e
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Mas alla de su dimensién formativa, VENARI se consolida como una herramienta
estratégica para el conjunto del sector, al actuar como punto de encuentro entre
productores, industria, restauracion e instituciones. Su desarrollo permite
avanzar en la generacién de conocimiento, la innovacién gastrondémica y la
creacién de nuevas oportunidades de mercado para la carne de caza.

Asimismo, VENARI se configura como un instrumento clave para reforzar la
imagen del producto, mejorar su percepcidén entre los consumidores y facilitar su
incorporacion en la alta cocina y en la oferta gastrondmica contemporanea.

En este sentido, el proyecto continuard su desarrollo en los préximos afios,
ampliando su alcance formativo, fortaleciendo su proyeccion internacional vy
consolidando su papel como referencia en la gastronomia cinegética.

Durante el ejercicio 2025, ASICCAZA ha continuado desarrollando actuaciones
orientadas a la mejora de la calidad de la carne de caza, entendida como un
elemento clave para garantizar la seguridad alimentaria, la confianza del
consumidor y la competitividad del sector.
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O Investigacion e
innovacion

Durante el ejercicio 2025, ASICCAZA ha continuado impulsando iniciativas
orientadas a la investigacién aplicada y la innovacidon en el sector de la carne de
caza, con el objetivo de desarrollar modelos que permitan mejorar la gestion de
los recursos cinegéticos, garantizar la sostenibilidad y generar nuevas
oportunidades de valorizacién del producto.

/#M\: PROYECTO PILOTO DE CONTROL Y APROVECHAMIENTO DEL
y: CONEJO SILVESTRE

-----

En este ambito, destaca el desarrollo del proyecto piloto para el control de la
sobrepoblacion de conejo silvestre y su aprovechamiento para consumo humano,
llevado a cabo en colaboraciéon con la Administracion de Castilla-La Mancha.

Este proyecto ha permitido articular, por primera vez de forma integral, un modelo que
abarca todo el proceso, desde la captura selectiva en campo hasta su transformacion en la
industria carnica y su posterior incorporacién a la restauracién, garantizando en todo
momento la trazabilidad, la seguridad alimentaria y el aprovechamiento sostenible del
recurso.
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Esta iniciativa responde a un doble objetivo: por un lado, contribuir al control de
una problematica ambiental y agraria derivada de la sobreabundancia de conejo
en determinadas zonas; y por otro, transformar esta situacion en una oportunidad
economica para el sector, generando valor afiadido a través de la comercializacion
del producto.

El desarrollo del proyecto ha implicado la coordinacion de distintos agentes —
administracidon publica, gestores cinegéticos, huroneros profesionales, industria
carnica y sector gastrondmico—, configurando un modelo de colaboraciéon que
permite abordar de manera eficaz y ordenada toda la cadena de valor.

Como parte de las acciones de divulgacién y transferencia de conocimiento, se ha
elaborado un material audiovisual especifico que permite visualizar de forma clara
todo el proceso, desde el campo hasta la mesa, facilitando su comprensién y
sirviendo como herramienta de difusidn técnica y promocion del modelo.

@ ASICCAZA: Proyecto piloto para la comercializac

Asiccaza

A

-

v

Ver en ({3 YouTube

Proyecto piloto para la comercializacién del conejo silvestre (ASICCAZA)

.0
([ elescobbeconmwidheSwiniilo |

Pagina 26



https://www.youtube.com/watch?v=SwyImAw1I_o

S
ASIC

.....

MEMORIA de actividades 2025

INNOVACION APLICADA AL SECTOR

Este tipo de iniciativas reflejan la apuesta de ASICCAZA por la innovacién como
herramienta para dar respuesta a los retos del sector, desarrollando soluciones
gue integran la gestién del medio natural, la actividad econdmica y la seguridad
alimentaria.

El modelo generado a través de este proyecto piloto se presenta como una
experiencia replicable y escalable, con potencial para su aplicacidon en otros
territorios y especies, contribuyendo a mejorar la eficiencia del sector y a
reforzar su papel en la gestidn sostenible del territorio.

\. PERSPECTIVAS DE DESARROLLO

Los resultados obtenidos durante el ejercicio han permitido validar un enfoque
de trabajo basado en la colaboracion publico-privada y en la integracion de
toda la cadena de valor, sentando las bases para su continuidad y ampliacion
en futuras campafas.

En este sentido, ASICCAZA continuara trabajando en el desarrollo de nuevas
lineas de innovacion orientadas a mejorar la competitividad del sector,
optimizar el aprovechamiento de los recursos cinegéticos y fortalecer el
posicionamiento de la carne de caza como un producto sostenible y de calidad.
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6 Mejora de la calidad

Durante el ejercicio 2025, ASICCAZA ha desarrollado una intensa actividad
orientada a la mejora de la calidad de la carne de caza, abordando de forma
integral aspectos relacionados con la seguridad alimentaria, la aplicacion de la
normativa, la profesionalizacién del sector y el desarrollo de modelos operativos
que permitan avanzar hacia una mayor estructuracion de la actividad

ASESORAMIENTO TECNICO Y DESARROLLO NORMATIVO

La Interprofesional ha contado con el apoyo continuo de la asesoria técnica
veterinaria, que ha desempefiado un papel clave en la interpretacion, desarrollo y
mejora del marco normativo aplicable al sector.

Durante el ejercicio, se han llevado a cabo numerosas actuaciones en materia de
revisidon normativa, elaboracién de alegaciones y participacion en consultas publicas
relacionadas con la sanidad animal, la higiene de la carne de caza y su
comercializacion. Estas acciones han permitido trasladar a las Administraciones
competentes la realidad operativa del sector, contribuyendo a la adaptacién de la
normativa a las necesidades reales de los operadores.

Asimismo, se han desarrollado trabajos de analisis y revision en ambitos como
la trazabilidad, la comercializacién de especies, la formacidon sanitaria de los
cazadores y la aplicacibn de requisitos higiénico-sanitarios, reforzando el
posicionamiento de ASICCAZA como interlocutor técnico de referencia.

- INTERLOCUCION TECNICA CON LAS ADMINISTRACIONES

En linea con lo anterior, ASICCAZA ha intensificado su interlocucién con las
Administraciones publicas a nivel estatal y autondmico, manteniendo reuniones
técnicas y grupos de trabajo con distintas Direcciones Generales de Salud Publica
y Sanidad Animal.
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Estas actuaciones han permitido avanzar en aspectos clave como:

e la aplicacion homogénea de la normativa entre comunidades
autonomas

o el control sanitario en campo

o la adaptacién de los requisitos a la realidad del sector

« la mejora de los procedimientos de inspeccion y comercializacion

El trabajo desarrollado con comunidades auténomas como Andalucia,
Extremadura, Castilla-La Mancha, Castilla y Leén y Madrid, entre otras, ha
contribuido a reforzar la coordinacion institucional y a facilitar el cumplimiento
normativo por parte de los operadores.

DIVULGACION DE BUENAS PRACTICAS

Durante el ejercicio, ASICCAZA ha impulsado la difusién de buenas practicas
en el manejo de la carne de caza mediante la elaboraciéon de contenidos
audiovisuales y materiales técnicos dirigidos al sector.

® }
i Agenda @ Webmail B Sede electronica gl Transparencia " Prescrivet § Canal d

CGCPVE Formacién Especialidades Empleo Legislacién

NICOLAS URBANI Y FRANCISCO JAVIER MUNOZ INTERVINIERON COMO PONENTES EN LA JORNADA ORGANIZADA CON ESTE MOTIVO

Los colegiados de Madrid actualizan sus conocimientos en
inspeccion de carne de caza y matanzas domiciliarias en
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Estas acciones han permitido trasladar recomendaciones claras en materia de
higiene, manipulacién, conservacién y trazabilidad del producto, contribuyendo a
mejorar la capacitacion de los operadores y a reforzar la seguridad alimentaria en
toda la cadena de valor.

£%)\. DESARROLLO DE MODELOS OPERATIVOS: CENTROS DE
@)} RECOGIDA

En el ambito de la mejora estructural del sector, ASICCAZA ha comenzado a
trabajar en el desarrollo de modelos orientados a la implantacion de centros
de recogida de carne de caza en el conjunto del territorio nacional.

Como parte de este proceso, se llevd a cabo una jornada técnica en la finca
Castillo de Vifuelas, en la que se visitaron instalaciones de referencia en la
gestion y recogida sostenible de carne de caza mayor. Esta jornada permitio
conocer de primera mano un modelo operativo avanzado, que sirve como
base para el disefio de futuros centros de recogida adaptados a las
necesidades del sector.

El encuentro contd con la participacion de representantes de distintas
administraciones y del sector, entre ellos responsables de gestidn cinegética,
federaciones de caza, industria carnica y asesoria veterinaria, generando un
espacio de intercambio técnico y reflexidn sobre el potencial de este tipo de
infraestructuras.

Esta iniciativa supone un primer paso en la estrategia de ASICCAZA para
impulsar una red de centros de recogida que permita mejorar la trazabilidad,
optimizar la gestién sanitaria y facilitar la comercializaciéon del producto en
condiciones adecuadas.

Como parte de esta jornada, se elabord un material audiovisual que recoge
los principales testimonios y conclusiones del encuentro, permitiendo
visualizar el potencial de este modelo y su aplicacién futura en el conjunto
del sector:

Visita técnica al Castillo de Vinuelas - Centros de recogida de carne de caza

®.9
[ |
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Las actuaciones desarrolladas durante 2025 reflejan el compromiso del sector con la
mejora continua y su capacidad de adaptacion a un entorno normativo cada vez mas
exigente.

® La combinacién de asesoramiento técnico, interlocuciéon institucional, formacion y
desarrollo de nuevos modelos operativos permite avanzar hacia un sector mas
profesionalizado, estructurado y competitivo, reforzando la confianza del consumidor y
garantizando la calidad de la came de caza.
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@ Otras acciones

ACCIONES REIVINDICATIVAS

Durante el ejercicio 2025, ASICCAZA ha desarrollado una intensa labor de

representacion y defensa de los intereses del sector, especialmente en relacion

: con los retos derivados de la sanidad animal y su impacto sobre la actividad cinegética y
‘ la cadena de valor de la carme de caza.

Uno de los principales ambitos de actuacion ha sido la situacidon generada por la Peste
Porcina Africana (PPA), ante la cual ASICCAZA, en coordinacion con otras entidades del
sector, ha trabajado activamente para trasladar a las administraciones publicas la
necesidad de adoptar medidas urgentes, proporcionadas y adaptadas a la realidad
operativa del sector.

En este contexto, ASICCAZA, junto con Real Federacion Espaiiola de Caza y Fundacion
Artemisan, ha participado en la elaboracién y traslado al Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacién de un paquete de medidas orientadas a reforzar la lucha contra
esta enfermedad, poniendo de manifiesto el papel de la actividad cinegética como
herramienta esencial en el control poblacional del jabali y, por tanto, en la gestion
sanitaria del territorio.

Entre las principales propuestas trasladadas destacan la necesidad de establecer ayudas
directas que permitan mantener los niveles de extraccién necesarios, la financiacion de
la gestion de subproductos (SANDACH), el reconocimiento del sector como parte activa
en los planes oficiales de control de la enfermedad y la adopcién de medidas de apoyo
al mercado que eviten distorsiones econdmicas derivadas de la crisis sanitaria.

Asimismo, ASICCAZA ha defendido la importancia de garantizar un marco de actuacion
estable que permita compatibilizar las exigencias sanitarias con la viabilidad econémica
del sector, evitando la paralizacién de la actividad y asegurando la continuidad de las
operaciones necesarias para el control de poblaciones.

Estas actuaciones reflejan el compromiso de la interprofesional con la defensa del
sector en un contexto complejo, asi como su papel como interocutor valido ante las
administraciones publicas, trasladando propuestas constructivas que contribuyan a una
gestion eficaz, sostenible y coordinada de los retos sanitarios.
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): ACCIONES DE INTERMEDIACION CON LA ADMINISTRACION

Durante el gjercicio 2025, ASICCAZA ha reforzado su papel como interocutor entre el

sector de la came de caza y las administraciones publicas, desarrollando una labor

continua de intermediacion orientada a trasladar las necesidades del sector,
: facilitar la coordinacion institucional y promover soluciones adaptadas a la
@ realidad operativa de la actividad.

En este contexto, la interprofesional ha mantenido una relacién constante con distintas
Administraciones a nivel estatal y autondémico, participando en reuniones técnicas y
encuentros de trabajo en los que se han abordado cuestiones clave como la sanidad
animal, la aplicacion de la normativa vigente, la comercializacién de productos vy la
gestidon de recursos cinegéticos.

Entre las actuaciones desarrolladas, destaca la colaboracién con Administraciones
autondmicas en el impulso de iniciativas orientadas a la valorizaciéon de la carne de caza,
asi como el trabajo conjunto en el desarrollo de modelos que permitan mejorar la
integracion del producto en el mercado bajo criterios de calidad, trazabilidad y seguridad
alimentaria.

Asimismo, ASICCAZA ha participado en reuniones técnicas con la Subdireccion General
de Sanidad e Higiene Animal y Trazabilidad, en las que se han tratado aspectos
relacionados con la situacion sanitaria del sector, especialmente en el contexto de la
Peste Porcina Africana. Estas reuniones han permitido clarificar criterios sobre la
comerdializacion de productos, las condiciones aplicables en funcion del origen de la
came Yy la necesidad de reforzar las medidas de bioseguridad.

En conjunto, estas actuaciones han permitido consolidar a ASICCAZA como un
interlocutor técnico de referencia, capaz de canalizar las demandas del sector y contribuir
al desarrollo de un marco normativo mas coherente, aplicable y adaptado a las
necesidades reales de los operadores.

Pagina 33



MEMORIA de actividades 2025 P*_SE

@ Aprobacion dela
Extension de Norma

El ejercicio 2025 ha estado marcado por la aprobacion de la nueva Extension de Norma
de la Asociacion Interprofesional de la Carne de Caza Silvestre (ASICCAZA) para el
periodo 2025-2029, constituyendo uno de los hitos mas relevantes para el conjunto del
sector.

Esta aprobacion, respaldada por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, supone la
consolidacion de un modelo de trabajo basado en la colaboracién entre los distintos operadores
de la cadena de valor, garantizando la financiacion y continuidad de las actuaciones colectivas
en ambitos estratégicos como la promocion, la formacion, la mejora de la calidad, la innovacion
y el conocimiento del mercado.

La nueva Extensidon de Norma establece un marco estable de actuacién durante cinco
anualidades, permitiendo planificar a medio plazo las acciones necesarias para reforzar la
competitividad del sector y mejorar el posicionamiento de la carne de caza tanto en el mercado
nacional como internacional.

Texto completo disponible en el BOE - Orden APA/1276/2025 en el BOE:
o eleespmeimemesess
Asimismo, esta herramienta refuerza la cohesion del sector, al implicar de forma directa
a productores y comercializadores en la financiacion de las actividades comunes, bajo un
sistema de gestidn transparente y sujeto a mecanismos de control y seguimiento. El plan de
actuaciones asociado a la Extensién de Norma contempla iniciativas orientadas a mejorar la
trazabilidad y la seguridad alimentaria, fomentar la formacién y la cualificacién de los
operadores, impulsar la innovacion y el desarrollo tecnoldgico, y reforzar las acciones de

promocion dirigidas a aumentar el conocimiento y la valoracion del producto por parte de los
consumidores.

Desde una perspectiva estratégica, la aprobacién de esta nueva etapa supone un respaldo
institucional al trabajo desarrollado por ASICCAZA y al conjunto del sector, consolidando a la
interprofesional como instrumento clave para la vertebracion, representacion y desarrollo de
la carme de caza en Espana.

En este sentido, la Extensién de Norma 2025-2029 se configura como una herramienta
fundamental para afrontar los retos actuales del sector y aprovechar las oportunidades de
crecimiento, contribuyendo al desarrollo econémico del medio rural y a la valorizacién de un
producto sostenible, natural y de alta calidad.
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ANEXO I: ASESORIA TECNICA
VETERINARIA

Durante el ejercicio 2025, ASICCAZA ha contado con el apoyo de la asesoria
técnica veterinaria, que ha desarrollado una labor clave en el ambito de la
sanidad animal, la seguridad alimentaria y la aplicacidn normativa en el sector
de la carne de caza.

1. Apoyo normativo y elaboracion de alegaciones

o Elaboracion de alegaciones a normativa autonémica y estatal en materia de
control sanitario de la carne de caza.

o Participacidn en consultas publicas relacionadas con la higiene y
comercializacion de productos alimentarios.

e Revisidn y aportaciones a proyectos normativos sobre inspeccién de carne de
caza y formacion sanitaria de cazadores.

2. Asesoramiento técnico al sector

o Interpretacion y aplicacidon de normativa higiénico-sanitaria.

e Resolucién de consultas técnicas de operadores y empresas del sector.

e Apoyo a industrias carnicas en cuestiones relacionadas con la comercializacién y
requisitos sanitarios.

e Revisidn de aspectos técnicos relacionados con especies cinegéticas (zorzal,
becada, perdiz roja, etc.).

3. Trazabilidad y mejora de procesos

» Revisidn de propuestas de trazabilidad digital en la carne de caza.

e Analisis de modelos de comercializacién y propuestas de mejora en distintos
territorios.

e Evaluaciéon de informes técnicos elaborados por administraciones publicas.

4. Interlocucion con administraciones publicas

o Participacidn en reuniones técnicas con administraciones autonémicas (Castilla-
La Mancha, Castilla y Ledn, Madrid, Andalucia, entre otras).

e Colaboracion en procesos de adaptacién normativa y mejora de su aplicacion
practica.

o Coordinacion en proyectos relacionados con sanidad animal, higiene y
comercializacién.
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5. Participacion en proyectos sectoriales

Intervencion en el desarrollo del proyecto piloto de aprovechamiento del
conejo silvestre.

Participacién en la jornada técnica celebrada en Castillo de Vinuelas,
orientada al analisis de modelos de centros de recogida.

Mediacion institucional en cuestiones relacionadas con normativa sanitaria y
gestion cinegética.

6. Formacion y divulgacion técnica

Participacion en jornadas técnicas y formativas dirigidas a profesionales del
sector.

Colaboracién en la elaboracion de contenidos técnicos y audiovisuales.
Apoyo en iniciativas de transferencia de conocimiento y buenas practicas.

7. Otros trabajos de asesoria y coordinacion

Seguimiento de cuestiones relacionadas con sanidad animal (incluyendo
PPA).

Revisién de informes técnicos y materiales divulgativos.

Coordinaciéon continua con ASICCAZA mediante reuniones, comunicaciones
técnicas y apoyo estratégico.
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ANEXO II: DIFUSION EN
REDES SOSICALES

&3 PoDCAST

Onda agraria 31/08/2025

Enlace:
https://www.ondacero.es/programas/onda-agraria/programas-

completos/onda-agraria-
31082025 2025083168b3e783fb354e4b3d283739.html

Onda agraria 31/08/2025

VENARI B VNS
Jesmeecns TALKS niace.

https://youtu.be/P96v0O JWfWg?is=0CFR-G9GsKjxwWiT

Jaime
Hurtado

\‘ VENARI

VENARI

1 like. “Venari Talks 01x02 - Jaime Hurtado | "La carne de
caza es una joya gastronémica™
youtu.be
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VENARI ‘

ﬁ(_?;::l,;i:qalﬁcl e Enlace'
 supermercados” https://youtu.be/LQx9EILjhok?is=A2FZwbpA ua3B7cM
Dr. Antonio
Escribano
\‘ VENARI
VENARI
1 like. "Venari Talks 01x03 - Dr. Escribano | "Deberia haber
carne de caza en todos los supermercados™
youtu.be
VENARI ‘ Enlace:

noness TALKS
https://youtu.be/GZbVso2Ns2g?is=mbgeXN8Q8wzEfz5v

Martin
Berasategui

\‘ VENARI

VENARI

1 like. "Venari Talks 01x01 - Martin Berasategui | "La carne

de caza es un privilegio
youtu.be

<. asiccaza

4 asiccaza

Comienza
la te nporada

de caza

3NGYOeT9q0aUNas

Oz () 172 Al QrzQ 2V W

_ Le gusta a rfecaza_of y otras @n Le gusta a raul_el_de_la_bea y otras
personas personas
asiccaza La temporada de caza ha asiccaza No se trata solo de comer bien,
comenzado. Tradicidn y naturaleza, sino de saborear la autenticidad de la
juntas de nuevo. naturaleza.
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carne silvestre.

.~ venarigastronomico y 2 pers...

.

®s1 Q1 L2V W

-»D Le gusta a asiccaza y otras
personas

venarigastronomico Estas son algunas

de las destacadas elaboraciones... [mas]

28 de octubre de 2025
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It COCINERO
Eu‘ U"Jr DEL ANO

Sal de Ronda
Circuito gastronamico
del Siglo de Oro

festivaldedmagre y 2 personas mis 0 RO \} VENARI

Testinakedmogro ¢ Cormigus W poseponte gassondaroo del
Festadd y descutoe o sabor del Segho de Or

Q °

CIUDAD REAL

#laklefionda ee un reczendo de tapn ruprado on ls cocine del
Sigho e Oy, Con propuntin Oeedx: por bares y sslraanies de
SUagre pera cobelra noitra hidda y nuestios sltoris + @

PASAPORTE

Y
& W I Vi, Comsantn y mudho e e cxds fincén de R ||l” COC
s cludad. Uina anitacion 2 wivir & Festival com tod os bos sarntidos | |

("% DEL A
D38 2T e o (

* Comuba o maps 0o oo cmesnnos pamiapetes y tods
hormacdn en nusstia web 4

* En cofeborackin core d putaciono, Bcampodkeod v
Qoerarigatnicmics g Asocteckin de Turtumo cw Almagro.

PAeo4S @ TAegroIR #Sale Fondal st dutimagrote

®Qv R
~’.tnp.r.--v-|mmco;&wmr&

327 Julle 2005 \
‘asthisbzectrmagro com )
o #5a1Deliondalastirabded ragrodd @ b

: ~ .
S| sicapel A
@J' ig'ﬁgi:wﬁbm&)pémico 5
3 personas mas

El jurado del Concurso Cocinero de

‘

«- asiccazay venarigastronomicc

Hamburguesa
de jabali

venarigastronomico y
asiccaza

\fm T alks - 01x02 ] ... Qi Q 2195 W
- S ... Le gusta a venarigastronomico y
otras personas
asiccaza Hamburguesa de jabali, una
receta que combina la intensidad... [mas]
9 de octubre de 2025
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S enarigastrongmico y 2 pers...
= - Audi

FENAVIN E

6 al 8 de mayo
Ciudad Real

C bor Q

Qv W

L I R —— ——

\ 2

Q
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MEMORIA
de actividades

2025

Asociacién Interprofesional de la Carne de Caza




